ОБҐРУНТУВАННЯ ТЕХНІЧНИХ ТА ЯКІСНИХ ХАРАКТЕРИСТИК ТА ОЧІКУВАНОЇ ВАРТОСТІ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ

«Сирні продукти» 
за код ДК 021:2015: 15540000-5 - Сирні продукти
Підстава для публікації обґрунтування: постанова Кабінету Міністрів України від 11.10.2016 р № 710 «Про ефективне використання бюджетних коштів» зі змінами.

Замовник: Відділ освіти, молоді і спорту виконавчого комітету Перемишлянської міської ради Львівсьої області

Код ЄДРПОУ – 43909811
Ідентифікатор закупівлі UA-2023-01-24-018840-a
Предмет закупівлі: Сирні продукти
ДК 021:2015: 15540000-5 - Сирні продукти
Очікувана вартість предмета закупівлі: 161 500,00 (Сто шістдесят одна тисяча п’ятсот  гривень 00 копійок) з ПДВ.

Вид закупівлі: Відкриті торги (з особливостями, в порядку, постанови КМУ №1178 від 12.10.2022р.)
Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі:

Обґрунтування:

Щодо розміру бюджетного призначення та визначення його очікуваної вартості:

1. Загальна кількість необхідного до закупівлі обсягу Сирних продуктів (Сир кисломолочний 9% жирності – 940 кг; Сир твердий – 78 кг) сформована виходячи із потребою обсягів, закладів дошкільної освіти, що знаходяться у підпорядкуванні замовника. 
Очікувана вартість предмета закупівлі передбачена кошторисом та річним планом закупівель на 2023 рік, ґрунтується на всіх фактичних складових ціни та включає в себе вартість ціни на товар, податки і збори, що сплачуються або мають бути сплачені, усіх інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо формування ціни на відповідний товар. 

2. Розрахунок очікуваної вартості предмету закупівлі з урахуванням роз’яснень Мінекономіки Щодо розрахунку очікуваної вартості предмета закупівлі № 3301-04/34980-06 від 20.08.2019 р. та Щодо передумов здійснення закупівель № 3304-04/55366-06 від 10.09.2020 р. і Примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, здійснювався замовником шляхом моніторингу середньоринкових цін на сирні продукти при плануванні відповідної закупівлі. Замовником здійснювався пошук, збір та аналіз загальнодоступної цінової інформації, до якої відноситься інформація про ціни товарів, що міститься вмережі Інтернет у відкритому доступі на сайтах постачальників, в електронному каталозі, в електронній системі закупівель “ProZorro” щодо аналогічних закупівель, проводились ринкові консультації.

24.01.2023 року Замовником у системі електронних закупівель на веб-порталі Уповноваженого органу було оприлюднено закупівлю товару «Сирних продуктів» за кодом ДК 021:2015:15540000-5 - Сирні продукти
Щодо здійснення обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики 
Сирні продукти 
ДК 021:2015: 15540000-5 - Сирні продукти
Сир кисломолочний 9% жирності – 940 кг

Пакування – запаковане в спожиткову тару: пакети з поліетиленової плівки, що дозволена для контакту з харчовими продуктами масою нетто 2-5 кг.

Зовнішній вигляд - сир кисломолочний повинен мати чистий кисломолочний смак і запах. 

Консистенція його повинна бути ніжною, однорідною, розсипчастою з незначним виділенням сироватки.

Колір сиру кисломолочного – білий, може бути з рівномірним кремовим відтінком.

Тара і матеріали, що використовуються для пакування сиру кисломолочного повинні відповідати вимогам законодавчих нормативних технічних документів.

Не допускається постачання сиру згірклого, запліснявілого, з тухлим і сальним присмаками, запахами нафтопродуктів, хімікатів, з сторонніми домішками, з загубленою формою (розплавлені, здуті), з порушенням пакування. Сир не повинен бути мокрим і клейким. 

Обгортка сиру повинна мати виробничу марку, дату виготовлення 

Постачальник гарантує якість товару, згідно медико-технічних вимог, яка повинна відповідати найвищому рівню технологій і стандартів, існуючих в країні виробника на аналогічний товар. 

Якість товару повинна відповідати загальним  вимогам раціонального харчування дітей у дошкільних навчальних закладах.  

Сир кисломолочний  повинен відповідати вимогам ДСТУ виробника, не містити ГМО.

Термін придатності до  9 діб при температурі від +2 до +6оС, що буде зазначено в декларації виробника / посвідчення про якість.

Сир твердий – 78 кг

Твердий сир (жирність не менше  50%) Зовнішній вигляд - поверхня чиста, рівна, без механічних ушкоджень, сторонніх нашарувань і товстого поверхневого шару, покрита захисним покриттям, однорідний за всією масою, від світло-жовтого до жовтого.

Запах та смак – в міру виражений сирний, від злегка кислуватого до слабо гострого, без сторонніх смаків і запахів.

Консистенція – тісто ніжне, пластичне, однорідне по всій масі, злегка ламке при згині.

Якість товару повинна  відповідати загальним  вимогам раціонального харчування дітей у закладах дошкільної освіти.  

Сир повинен відповідати вимогам ДСТУ або ТУ виробника, не містити ГМО.

Термін придатності – не більше ніж зазначено в сертифікаті  якості/відповідності.
Фахівець з публічних закупівель, 

                                                                                                                  Олександра КОСТІВ
