ОБҐРУНТУВАННЯ ТЕХНІЧНИХ ТА ЯКІСНИХ ХАРАКТЕРИСТИК ТА ОЧІКУВАНОЇ ВАРТОСТІ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ

«М’ясо»  за код ДК 021:2015:15110000-2 – М’ясо 
Підстава для публікації обґрунтування: постанова Кабінету Міністрів України від 11.10.2016 р № 710 «Про ефективне використання бюджетних коштів» зі змінами.

Замовник: Відділ освіти, молоді і спорту виконавчого комітету Перемишлянської міської ради Львівсьої області

Код ЄДРПОУ – 43909811
Ідентифікатор закупівлі UA-2023-01-24-018642-a.
Предмет закупівлі: М’ясо
ДК 021:2015: 15110000-2 – М’ясо 
Очікувана вартість предмета закупівлі: 459 000,00 (Чотириста п’ятдесят дев'ять тисяч гривень 00 копійок) з ПДВ.

Вид закупівлі: Відкриті торги (з особливостями, в порядку, постанови КМУ №1178 від 12.10.2022р.)
Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі:

Обґрунтування:

Щодо розміру бюджетного призначення та визначення його очікуваної вартості:

1. Загальна кількість необхідного до закупівлі обсягу м’яса (М'ясо свинини, охолоджене, 1 категорії – 280 кг; М'ясо яловичини, охолоджене І категорії – 370 кг; Філе куряче, охолоджене - 2230 кг) сформована виходячи із потребою обсягів закладів дошкільної освіти, що знаходяться у підпорядкуванні замовника. 
Очікувана вартість предмета закупівлі передбачена кошторисом та річним планом закупівель на 2023 рік, ґрунтується на всіх фактичних складових ціни та включає в себе вартість ціни на товар, податки і збори, що сплачуються або мають бути сплачені, усіх інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо формування ціни на відповідний товар. 

2. Розрахунок очікуваної вартості предмету закупівлі з урахуванням роз’яснень Мінекономіки Щодо розрахунку очікуваної вартості предмета закупівлі № 3301-04/34980-06 від 20.08.2019 р. та Щодо передумов здійснення закупівель № 3304-04/55366-06 від 10.09.2020 р. і Примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, здійснювався замовником шляхом моніторингу середньоринкових цін на м’ясо (М'ясо свинини, охолоджене, 1 категорії; М'ясо яловичини, охолоджене І категорії; Філе куряче, охолоджене) при плануванні відповідної закупівлі. Замовником здійснювався пошук, збір та аналіз загальнодоступної цінової інформації, до якої відноситься інформація про ціни товарів, що міститься вмережі Інтернет у відкритому доступі на сайтах постачальників, в електронному каталозі, в електронній системі закупівель “ProZorro” щодо аналогічних закупівель, проводились ринкові консультації.

24.01.2023 року Замовником у системі електронних закупівель на веб-порталі Уповноваженого органу було оприлюднено закупівлю товару «М’ясо»  за код ДК 021:2015:15110000-2 – М’ясо 
Щодо здійснення обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики 
«М’ясо»  за код ДК 021:2015:15110000-2 – М’ясо
	№
	Найменування товару
	Од. виміру
	Кількість
	Вимоги щодо якості (встановлені стандартами або зареєстровані ТУ)
	Характеристика товару

	1
	М'ясо свинини, охолоджене, 1 категорії
	кг
	280
	ДСТУ 4590:2006 

	М'якоть без кістки свинна, охолоджена, 1 категорія, ДСТУ 4590:2006. Запах - властивий виду м'яса, без ознак псування. Глибина надрізів м’язової тканини не більша ніж 10 мм. Не повинно бути залишків шкури, згустків крові, забруднень, не дозволяється завозити м’ясні обрізки. Термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 80% загального терміну придатності споживання. Постачатись в непошкодженій упаковці та мати сертифікати якості на кожну партію, оформлені відповідно до вимог законодавства України. Без ГМО.

	2
	М'ясо яловичини, охолоджене І категорії
	кг
	370
	Товар має відповідати ДСТУ 4589:2006,
	М'ясо яловичини охолоджене, м’якуш без кісток. Яловичина свіжа І категорії без кісток. М'ясо охолоджене, без великої кількості жиру, м'ясо упруге, при натискуванні швидко приймає первинну форму. Не допускаються дрібні шматки та обрізки. Запах властивий доброякісному м'ясу, без сторонніх запахів, без згустків крові, не завітрене. Термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 80% загального терміну придатності споживання. Постачатись в непошкодженій упаковці та мати сертифікати якості на кожну партію, оформлені відповідно до вимог законодавства України. Без ГМО.

	3


	Філе куряче, охолоджене


	кг.


	2230


	ДСТУ 3143-2013, або зареєстровані ТУ


	М’ясо повинно мати світло-рожевий колір. Смак і запах характерний для доброякісного м’яса без сторонніх смаків і запахів. При натисканні на м’яку ділянку, свіже м’ясо має швидко відновити форму. Товар повинен бути свіжим та якісним, без кісток та хрящів, не повинен містити небезпечні для організму речовини, до складу яких входять штучні барвники, консерванти, ароматизатори, ГМО, тощо.

Товар, призначений для постачання до закладу освіти, має відповідати вимогам ДСТУ або ТУ (за умови, що ТУ на зазначений товар мають показники не нижчі, ніж визначено в державних (національних (регіональних)) стандартах).


Фахівець з публічних закупівель, 

                                                                                                                  Олександра КОСТІВ
